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Ganz wie Sie wollen –  
unser modulares System.
Eine BELMENTO-Küche ist genau auf Ihre  Bedürfnisse 
 ausgerichtet, denn dank  unseres modularen  Systems   
können Sie sich Ihre Outdoor-Küche genauso  konfigurieren, 
wie Sie sie benötigen – vom Unterschrank für den Grill  
bis hin zur kompletten Küchenzeile mit  Spüle und Kühl-
schrank. In mehreren Farben,  versteht sich.



Das Basismodul:  Klein, aber ein echter Allrounder.

Unser kleinstes Modul bietet jede Menge Möglichkeiten. Ob mit Regal-
böden oder Schubladen, mit integriertem Kühlschrank oder zum sicheren 
Verstauen der Gasflasche: Das Basismodul von BELMENTO hält all das 
bereit.

Das Ablagemodul: Anrichten. Ablegen. Verstauen.

Äußerlich elegant und mit purer Ästhetik präsentiert sich das BELMENTO 
Ablagemodul als großer Bruder des Basismoduls. Sie wünschen sich eine 
große Ablagefläche mit Schubladen, Regalböden oder beidem, um mög-
lichst viel Grillequipment unterzubringen? Sie brauchen Stauraum für die 
Gasflasche mit integriertem Auszug? Konfigurieren Sie sich Ihr Ablagemo-
dul so, wie es für Ihre Bedürfnisse am besten passt: mit Schubladen, Regal-
böden,  Kühlschrank oder einem Auszug für die Gasflasche.

Das Eckmodul: Verstauen.

Unser Eckmodul kommt  immer dann zum Einsatz, wenn Ihre Küche um die 
Ecke gedacht ist. Es dient als Bindeglied zwischen den  beiden Schenkeln 
einer  L-Form und bietet nicht nur eine weitere Ablagefläche, sondern auch 
zusätzlichen Stauraum, zugänglich von der Rückseite des Moduls.

Das Spülmodul: Spülen. Entsorgen.

Mit unserem Spülmodul sind Sie endgültig im Bereich einer 
vollwertigen Außenküche angekommen. Kombinieren Sie Ihre Franke®-
Spüle mit der passenden  Armatur und mit Ihren persönlichen  Wünschen 
für einen optimalen Grillhelfer. Schließen Sie die Armatur über den 
 GARDENA®-Wasseranschluss direkt an Ihre Wasserversorgung an. Auch 
an die Entsorgung von Abwasser und Müll haben wir gedacht: Unser Ent-
sorgungssystem aus Doppelmülleimer und  20-Liter-Wasserkanister lässt 
sich ganz einfach unterhalb der Spüle integrieren – so, wie Sie es aus Ihrer 
Küche kennen. Alternativ zum Wasserkanister lässt sich auch das Müll-
eimersystem erweitern.

Unsere Module – durchdacht bis ins kleinste Detail. 

Top-Qualität vom Grundgerüst bis zur Oberfläche.

Eine BELMENTO Outdoor-Küche ist so facettenreich wie individuell und besticht durch eine Vielfalt an Funktionen. Egal,  
ob Sie ein Basismodul, einen Unterschrank für Ihren Gas- oder Keramikgrill, ein Ablagemodul – wahlweise auch mit Kühl-
schrank oder Auszug für Ihre Gasflasche – mit viel Platz zum Verstauen von Geschirr, Besteck und Getränken, ein Spülmodul 
mit Wasseranschluss, Wassertank und Müllsystem oder ein Eckmodul als Verbindungselement benötigen:  
Ihre BELMENTO Outdoor-Küche bietet eine Vielzahl an Möglichkeiten, um Ihr Grillerlebnis noch schöner zu gestalten. 

Eine BELMENTO Outdoor-Küche muss besondere Anforderungen erfüllen: Robustheit, Langlebigkeit, Wetterbeständigkeit.  
Aus diesem Grund ist Qualität unsere oberste Maxime. Jedes Bauteil ist verzinkt und einzeln beschichtet. Einige Bauteile sind 
aus reinem Edelstahl und ebenfalls pulverbeschichtet, wie z. B. die vier Säulen, die mit dem Rahmen das Grundgerüst bilden. 
Unser hochwertiges Beschichtungsverfahren bietet so einen perfekten Korrosionsschutz für Ihre Möbel. In unserer  
Manufaktur werden alle Module individuell auf Kundenwunsch gefertigt. 

Grillen bedeutet natürlich auch: Es kann heiß und fettig zugehen. Unsere Küchen sind so konzipiert, dass sie leicht zu reinigen 
und ganzjährig einsetzbar sind. Ebenso hochwertig wie unsere BELMENTO-Küchen sind auch unsere Ausstattungen: Von der 
Cosentino®-Arbeitsplatte über Franke®-Spüle und -Armaturen, Hettich®-Auszüge und -Scharniere bis hin zum GARDENA®-
Wasseranschluss und zur Gira®-Steckdose finden Sie bei unseren Outdoor-Küchen nur Ausstattungen namhafter Hersteller. 

Fun follows function – Funktionen,  
die Spaß machen.

Das Hochmodul: Outdoorgeeignete Elektrogeräte integrieren.

Das Hochmodul wurde entwickelt, um gängige Industriemaße für z. B. Weinkühl-
schränke, Geschirrspülmaschinen, Dampfgarer oder Pizzaöfen in eine BELMENTO-
Küche integrieren zu können. Unser Ziel ist es nach wie vor, das Indoor-Küchen-
erlebnis nach draußen zu tragen. Mit diesem neuen Hochschrank bieten wir den 
Herstellern die Möglichkeit, outdoorgeeignete Elektrogeräte in den Garten zu  
tragen. Ob als Einzelgerät oder als Kombination – das neue Hochmodul bringt  
nahezu jedes Gerät in die Outdoor-Küche.

Das Grillmodul: Grillen. Kochen. Versorgen.

Unser Grillmodul ist das Herzstück einer BELMENTO Outdoor-Küche. Sie haben 
sich bereits für einen Gasgrill von BeefEater®, Bull®, Flammkraft® oder Napoleon®  
oder einen Keramikgrill von BigGreenEgg® oder Monolith® entschieden? Perfekt! 
Wir integrieren Ihren Wunschgrill  passgenau. 

NEU



Sechs Module, unzählige
Kombinationsmöglichkeiten.

Das modulare System unserer Outdoor-Küche bietet flexible Kombinationsmöglichkeiten ganz nach 
Ihrem Bedarf.  Die einzelnen Module können zu Küchenzeilen unterschiedlicher Größe individuell zusam-
mengestellt werden. Lassen Sie sich inspirieren unter www.belmento.de/kombinationsmoeglichkeiten.

Der Küchenhelfer.

Ein Grill ist schon vorhanden, es fehlen Ihnen jedoch die gewohnten 
Küchenfunktionen? Mehr Arbeitsfläche zum Zubereiten, eine Spüle 
im Freien oder Platz zum Verstauen darf es auch sein? Dann ist unser 
Küchenhelfer genau das Richtige für Sie. Mit einer Breite von 176 cm 
bietet er Platz für Ihre Gasflasche oder einen Kühlschrank, eine Spü-
le, zwei Mülleimer, zwei Regalböden, Stauraum und ein gutes Stück 
Arbeitsfläche für die Zubereitung. Für Ihr BELMENTO Grillerlebnis.

Dieser Küchenhelfer besteht aus:
1 Spülmodul mit Regalböden, 1 Basismodul mit Gasauszug.
Abmessungen (B/T/H): 176 cm x 75 cm x 91 cm

Der Grillmeister.

Sie wollen sich einen neuen Grill anschaffen, haben aber noch nicht 
die richtigen Möbel, um Ihr Schmuckstück so richtig zur Geltung zu 
bringen? Unser Grillmodul ist erhältlich für ausgewählte Premium-
grills und bietet mit zwei großen Schubladen maximalen Stauraum. 
Echte Grillmeister kombinieren unser Grillmodul mit dem Ablage-
modul zum Verstauen der Gasflasche und nutzen die Arbeitsfläche 
zur Zubereitung. Das Ablagemodul ist kombinierbar mit Regalböden, 
Schubladen, Gasauszug oder Kühlschrank.

Dieser Grillmeister besteht aus:
1 Grillmodul (für Bull Brahma 5), 1 Ablagemodul mit Schubladen und Gasauszug. 
Abmessungen (B/T/H): 232 cm x 75 cm x 91 cm

Die Komplettküche.

Sie wollen Ihre Kochgewohnheiten nach draußen verlagern und 
dabei auf nichts verzichten? Die Komplettküche bietet alle Möglich-
keiten, um Ihren Traum von einer individuellen Outdoor-Küche zu 
erfüllen. Ob Grillen, Kochen, Spülen, Kühlen, Ver- oder Entsorgen, 
Zubereiten, Abstellen oder einfach nur Verstauen – kombinieren Sie 
Ihre Komplettküche so, wie sie am besten zu Ihnen passt.

Diese Komplettküche besteht aus:
1 Spülmodul mit Gasauszug, 1 Grillmodul (für Bull Angus), 1 Ablagemodul mit Regal-
böden und Kühlschrank.
Abmessungen (B/T/H): 360 cm x 75 cm x 91 cm

„Die BELMENTO- 

Küchen überzeugen in 

Qualität und Design. 

Hinzu kommt noch das 

super freundliche und 

kompetente Team.“

M. Plinke, Hildesheim

„BELMENTO ist einer 

der wenigen Anbieter, 

die es verstanden 

haben, den Kunden bis 

zur Endmontage profes-

sionell zu betreuen.“

M. Först, Haltern



Ganz nach Ihrem Geschmack: 
unsere Farben.

Hart aber herdlich: 
unsere Arbeitsflächen.

Unsere BELMENTO Module gibt es standardmäßig in drei Farben: Verkehrsweiß (RAL 9016), Anthrazitgrau (RAL 7016) 
und Graphitschwarz (RAL 9011). Bei jeder Farbe  haben Sie die Wahl zwischen matt oder glänzend. 

Wenn Sie jedoch Ihre BELMENTO Outdoor-Küche lieber in einer  anderen Farbe haben möchten: Kein Problem, wir erfüllen 
auch individuelle Farbwünsche. Sprechen Sie uns einfach an!

BELMENTO-Küchen sind standardmäßig mit Arbeitsplatten von Cosentino® ausgestattet.  Alle unsere Arbeitsplatten 
haben eine Stärke von 12 mm und sind langlebig, hart im Nehmen, hygienisch, einfach zu reinigen, porenfrei und im Fall der 
Fälle auch reparabel. In der Standardausführung haben Sie die Wahl zwischen diesen vier Farben:

Egal, für welche Arbeitsplatte Sie sich entscheiden: Mit einer BELMENTO-Küche treffen Sie immer die richtige Wahl. Und 
falls Ihre Wunschfarbe für die Arbeitsplatte nicht als Standardausführung erhältlich ist: Sprechen Sie uns an,  
wir helfen Ihnen gerne weiter!

Cosentino®

Dekton
AERIS

Cosentino®

Dekton
ETER

Cosentino®

Dekton
KOVIK

Cosentino®

Dekton
KRETA

Sonderfarbe DB703 – Eisenglimmer matt



Komplettieren Sie Ihre Outdoor-Küche: 
mit Zubehör von namhaften Herstellern.

Sie haben sich für eine BELMENTO Outdoor-Küche entschieden, benötigen aber noch die passende Ausstattung dazu? 
Kein Problem! Vom Grill bis hin zur Zapfanlage bieten  wir für jeden Bedarf das passende Zubehör. Dabei legen wir die  
gleichen Qualitätsmaßstäbe an wie bei uns selbst. Deshalb ist unser Zubehör auch nur von namhaften Herstellern. Denn  
wir möchten, dass Sie für lange Zeit Freude an Ihrer Outdoor-Küche haben.

Unsere Grills.

Ob Einbaugrill, Keramikgrill, Infrarotgrill oder Sideburner – in einer BELMENTO-Küche wird jeder Grill zum Herzstück Ihrer 
Outdoor-Küche. Finden Sie in einer großen Auswahl an hochwertigen Grills genau den Grill, der zu Ihnen passt. Wir beraten 
Sie gerne!

Unsere Zapfanlagen.

Was gibt es Schöneres als ein frisch gezapftes Bier zum Steak? In Ihrer BELMENTO  
Outdoor-Küche lässt sich auf Wunsch auch eine Zapfanlage integrieren. Die 
Zapfanlage können Sie zu Ihrer BELMENTO Outdoor-Küche gleich mit bestellen. 
Selbstverständlich führen wir nur Zapfanlagen namhafter Hersteller und von 
höchster Qualität. Der Einbau einer Zapfanlage ist sowohl für unser Spülmodul, 
das Basismodul  und auch für das Ablagemodul möglich.

Unsere e-Module.

Unsere neuen e-Module  bringen Licht und Strom in Ihre BELMENTO Outdoor-
Küche. Indirekte Beleuchtung oder Ambient Light sorgen für eine stimmungsvolle 
Beleuchtung, die es Ihnen gleichzeitig ermöglicht, auch nach Sonnenuntergang 
noch in einer gut beleuchteten Outdoor-Küche zu Werke gehen zu können. Und 
dank  unserer Stromanschlüsse brauchen Sie auch in Ihrer Outdoor-Küche nicht 
auf Zauberstab, Mixer & Co zu verzichten.

Grillen der neuesten Gene ration: Induk tions koch felder.

Grillen mit Strom ist sau ber und rauch frei und daher bes tens für die Grill party auf 
dem Bal kon ge eig net. Für alle Grill-Ein steiger und lei den schaft lichen Grill-Profis, 
die am lieb sten auf dem Bal kon grillen, haben wir die Induk tions koch felder von 
indu+ ins Port folio auf genom men.  Induktions koch felder von indu+ sind mit einem 
Wok-Ein satz oder einer Teppan yaki-Platte aus Edel stahl aus gestattet.

Unsere Schubladeneinsätze für verschiedene Edelstahlbehälter.

Echte Köche wissen, dass gute Organisation ein wichtiger Bestandteil einer Küche 
ist. Deshalb bieten wir Ihnen verschiedene Lösungen an, die es Ihnen ermöglichen, 
all das schnell zur Hand zu haben, was Sie für einen gelungenen Grillabend benö-
tigen. Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne.

Unsere Organisationssysteme:  Besteck- und Schubladen-Organizer.

Die Kombination aus Schubladen-Organizer und dem Besteck-Organizer ist das 
perfekte Organisationssystem für kleine Schubladen. Dank integrierter Filzgleiter 
lassen sich die Besteck-Einsätze problemlos verschieben. Zu beiden Elementen 
erhalten Sie eine praktische Antirutschmatte.



So einfach kommen Sie  
an Ihre BELMENTO-Küche.

Hier finden Sie uns: BELMENTO Outdoor-
küchen im ausgewählten Fachhandel.

Nutzen Sie unseren Online-Küchenplaner,  
um Ihre individuelle Küche zu planen:  
https://de.kitchenplanner.net/p/belmento/
Oder scannen Sie  einfach den QR-Code,  
um direkt zum Küchenplaner zu gelangen.

DEUTSCHLAND

Küchenschmiede Leipzig
Adenauerallee 3
034347 Leipzig
Telefon: +49 341 2569 7586
Email: 
kontakt@kuechenschmiede-
leipzig.de

Grill-Wiese
Lene-Voigt-Str. 1
04289 Leipzig
Telefon: +49 171 239 87 41
Email: info@grill-wiese.de

Ruder Küchen- und Hausgerä-
te GmbH
Alt-Friedrichsfelde 112
10315 Berlin
Telefon: 030 - 5577 2615
Email: 
info@ruder-kuechenexpress.de

Ruder Küchenstudio Lichten-
berg Ostkreuz
Pfarrstr. 124
10317 Berlin
Telefon: 030 - 5577 2615
Email: info@m-ruder.de

Ruder Küchenstudio Köpenik
Forum Köpenik
Bahnhofstr. 33-38
12555 Berlin
Telefon: 030 - 5577 2627
Email: info@m-ruder.de

Ruder Küchenstudio Altstadt 
Spandau
Breite Str. 1
13597 Berlin
Telefon: 030 - 5577 2654
Email: info@m-ruder.de

Gartenbox
Börnicker Chaussee 130
16321 Bernau bei Berlin
Telefon: +49 3338 7518078
Email:
 info@gartenbox-bernau.de

Grill-KONTOR Hamburg 
GmbH
Grosse Elbstraße 212
22767 Hamburg
Telefon: +49 40 702 989 20
Email: info@grill-kontor.com

Santos Nord GmbH
Ohechaussee 20
22848 Norderstedt
Telefon: +49 40 52 86 11 70
Email: info@grills.hamburg

Grillcenter Nord
Ahornweg 4
23869 Elmenhorst
Telefon: +49 4532 276 8080
Email: shop@grillcenter-nord.de

küchenplus elektroplus Ja-
cobsen
Siemensstraße 33
25813 Husum
Telefon: +49 4841 1002
Email: info@xxl-jacobsen.de

Plaggenborg elektroplus 
küchenplus
Europastraße 6 + 8
26169 Friesoythe
Telefon: +49 4491 2367
Email: service@plaggenborg.net

Küchen-Atelier
Röbendiekenstr. 10
26340 Zetel-Neuenburg
Telefon: +49 176 2166 8656
Email: info@kuechen-atelier.com

Grillexperten – Ziegeler GmbH 
& Co. KG
Am Hang 2
27711 Osterholz-Scharmbeck
Telefon: +49 4791 966 20
Email: info@grillexperten.de

Mickels-BBQ-Store
Lahder Str. 54
32423 Minden
Telefon: +49 571 40414200
Email:
info@mickels-bbq-store.de

Grill-Spezialist.de
Detmolder Str. 627
33699 Bielefeld
Telefon: +49 521 947 100
Email: info@sonnenpartner.de

Plag Haus- u. Küchentechnik, 
Groß- und Einzelhandel GmbH
In der Aue 10-12
34613 Schwalmstadt-Treysa
Telefon: +49 6691 9631 30
Email: info@plag-haustechnik.de

place to be – Forty Four Düs-
seldorf
Rolandstraße 44
40476 Düsseldorf
Telefon: +49 173 101 6 555
Email: 
duesseldorf@placetobe.com

Das Grillfachgeschäft
Wiesenstraße 51
Halle 25
40549 Düsseldorf
Telefon: +49 211 5694 7546
Email: 
info@das-grillfachgeschaeft.de

Hahn Küchenstudio
Rurstraße -neu- 17
41812 Erkelenz
Telefon: +49 2431 9450 773
Email:
 info@hahn-kuechenstudio.de

BBQ POINT mit Weber Store 
Castrop-Rauxel
Industriestaße 16
44577 Castrop-Rauxel
Telefon: +49 2367 982 67
Email: post@bbqpoint.de

BBQ Company
Düsseldorfer Landstraße 286
47259 Duisburg
Telefon: +49 203 7599 227
Email: info@bbq-company.de

Drifte Wohnform GmbH
Holderberger Str. 88
47447 Moers
Telefon: +49 2841 630-0
Email: info@drifte.com

STALL Treffpunkt Küche – 
Filiale Gronau
An der Eßseite 227
48599 Gronau
Telefon: +49 2562 908 12-0
Email: Gronau@STALL.de

Leugers GmbH & Co. KG
Brookstraße 15
48607 Ochtrup
Telefon: +49 2553 1386
Email: email@leugers.de

lax hausgeräte GmbH & Co. KG
Hohenstaufenring 47-51
50674 Köln
Telefon: +49 221 801 885 0
Email: vertrieb@lax-online.de

SANTOS Grill Shop
Hafenstr. 1
51063 Köln
Telefon: +49 221 630 722 20
Email: shop@santosgrills.de

grillgoods GmbH & Co. KG
Buchholzstraße 105
51469 Bergisch-Gladbach
Telefon: +49 2202 983 6961
Email: mail@grillgoods.de

Möbel Kochs GmbH
Grüner Weg 6
52070 Aachen
Telefon: +49 241 18 20 40
Email: hallo@kuechen-kochs.de

Schall Outdoor GmbH
Gewerbering 13-15
52399 Merzenich
Telefon: +49 2421 71031
Email: info@schall-outdoor.de

Richter Garten GbR
Lise-Meitner-Straße 1
52511 Geilenkirchen
Telefon: +49 2451 912 670
Email: info@richter-garten.de

P&P Küchenstudio
Josef-Melchers-Str. 1
52525 Heinsberg
Telefon: +49 2452 9642728
Email: info@ppkuechenstudio.de

BELMENTO Manufaktur –
bitte vereinbaren Sie einen 
Termin mit uns!
Heinrich-von-Stephan-Str. 10 B
53859 Niederkassel
Telefon: +49 2208 913022-0
Email: info@belmento.de

LUXFEN GmbH
Auf Risch 16
54636 Fließem (Bitburg)
Telefon: +49 6569 96 22 2-0
Email: info@luxfen.com

Restaurant & Kochschule 
Maharani
Martin-Luther-Straße 10
59065 Hamm
Telefon: +49 2381 13 4 13
Email: info@maharani.de

Premium Grill Expert
Rheingauer Straße 10
65343 Eltville am Rhein
Telefon: +49 6123 – 93 48 443
Email: 
mail@premium-grill-expert.de

höchst küchenmanufaktur
Turnhallenweg 1 (B297)
73102 Birenbach
Telefon: +49 7161 52334
Email: info@kuechen-hoechst.de

Grill-Zentrum
Bahnhofstr. 50
76532 Baden-Baden
Telefon: +49 7221 859280
Email: info@grill-zentrum.de

Outdoor Living by IGH
Wasengrund 13
76703 Kraichtal
Telefon: +49 7258 200 980
Email: info@igh-garten.de

GlutsBrothers
Panger Str. 27
83026 Rosenheim
Telefon: +49 8031 67904
Email: info@glutsbrothers.de

GRILL.Kitchen
Münchner Str. 191
85757 Karlsfeld
Telefon: +49 8131 3601040
Email: kontakt@grill.kitchen

Merz Schreinerei
Hauptstraße 40
86551 Aichach-Oberbernbach
Telefon: +49 8251 82250
Email: info@merz.bayern

Allgäuer Aussen-Werte Out-
door & Spa GmbH
Hermann-Neuner-Straße 30
88299 Leutkirch
Telefon: +49 7561 9887-160
Email: info@allwe.de

outdoorambiente SEEGER
Daimlerstr. 35
89564 Nattheim
Telefon: +49 7321 94586-0
Email: info@outdoorambiente.de

Haller-Lifestyle
Am Marktplatz 16
94065 Waldkirchen
Telefon: +49 8561 96300
Email: info@haller-passage.de

NIEDERLANDE

Michel Oprey & Beisterveld
De Limiet 21 A
NL-4131 NR Vianen
Telefon: +31 30 241 7000
Email: info@mo-b.nl

Vogten Design BV
Arendstraat 6
NL-6135 KT Sittard
Telefon: +31 46-4810844
Email: info@vogtengroup.nl

ÖSTERREICH

Grill Heaven GmbH
Shopping City Süd
Europaring 18
A-2334 Vösendorf
Telefon: +43 1 934 6637
Email: service@grillheaven.at

GRILL BBQ NATION
Mauternerstrasse 549
A-3511 Furth bei Göttweig
Telefon: +43 664 3850065
Email: rene.rosner@me.com

SCHWEIZ

Parasol Storen GmbH
Thurgauerstrasse 39
CH-8050 Zürich
Telefon: +41 44 524 97 77
Email: info@parasol.gmbh

Wir erweitern stetig unser Händlernetzwerk. Für alle aktuellen Informationen besuchen Sie bitte unser Händlerverzeichnis auf www.belmento.de/haendlerverzeichnis/"



„Tolles Unternehmen mit 

noch besserem Produkt. 

Unsere Outdoor-Küche  

ist das neue Highlight im 

Garten. Einfach nur zu 

empfehlen!“

Patrick H., Mönchengladbach

NEU: Das Hochmodul für outdoor- 
geeignete Elektrogeräte



Belmento GmbH
Heinrich-von-Stephan-Str. 10b | 53859 Niederkassel
Tel. 02208 913022–0
www.belmento.de
info@belmento.de

„Wir bauen Möbel, die so schön sind,  
dass sie eigentlich ins Haus gehören.“

www.belmento.de


